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Apéritif
Larmandier-Bernier Blanc de Blancs Extra Brut - 1. Cru Vertus
~ magnum ~

René Redzepi - Noma
R /a/uamméﬁ(y med. /(ﬁ()//@d, JM{L //mé)zj{;/‘/w med, dildlole

2005 Domaine Pierre Morey - Bourgogne Aligoté

Rasmus Kofoed & Soren Ledet - Geranium

Setrnrmer og /pa/‘{{y%/% Sorreri stok, arter i shud & /‘am/@/ ¢ blomst
2004 Domaine Vincent Gaudry - Sancerre « U'Esprit de Rudolf »

Hommage a Lalou Bize-Leroy

2004 Domaine d’Auvenay - Bourgogne Aligoté « Sous Chatelet »

Thomas Herman - Herman i Nimb

/é%a{waf@ﬁ/@ med. /@%{/ﬂ/y rogel maro; cfi{}ﬂ/?%/@ og shoalderhdl!

2003 Coulée de Serrant - Savenniéres - Nicolas Joly

Jasper Kure - Bocuse d’Or 2009
Vhse med citrontimian og g{‘[ﬁéwﬂ f/gﬂ%‘gﬁ/ @JA&%‘/“ og rodbede
1996 Flor de Pingus - Ribera del Duero - Peter Sisseck

Oste

Vintners say Cheers !

Rasmus Bo Bojesen - Axelborg

Tlssish hage of mork cholkolade med bage rabarber
2003 Grénat - Domaine Cazes

%fgﬁ & @gwm Choteolade

Champagne Bar

Fleury « Fleur de 'Europe » - Courteron
2000 Fleury « Cuvée Robert Fleury » - Courteron

Fleury « Rosé Brut de Saignée » - Courteron

SPONSORER: MEYERS BAGERI OG ARLA UNIKA



